
 

 

Toutes les viandes servies sont d’origine Française 

L’ensemble des plats sont Fait Maison         Bio français           Bleu Blanc Cœur   Haute valeur environnementale  

 

La liste des allergènes est consultable en cuisine 

 

MENU DU LUNDI 21 SEPTEMBRE AU DIMANCHE 27 SEPTEMBRE 2026 

(Sous réserve de la conformité des livraisons) 

Lundi 21 Septembre 

 

Choux fleurs vinaigrette 

Galette saucisse 

Mousse au chocolat 

Potage de légumes verts 

Poisson sauce beurre blanc 

Julienne arc en ciel 

Camembert 

Fruit de saison 

Mardi 22 Septembre 

 

Tomates échalotes vinaigrette 

Sauté de veau sauce forestière 

Haricots beurre 

St Paulin 

Riz au lait 

Potage de légumes 

Torsettes à la carbonara 

Cube d’ananas au sirop 

Mercredi 23 Septembre 

 
 

Pêche au thon 

Rôti de dinde à la Tunisienne 

Semoule épicée aux raisins 

Mimolette 

Salade de fruits frais 

Potage Crécy vermicelle 

Omelette au fromage 

Ratatouille 

Flan au caramel 

Jeudi 24 Septembre 
 

 

 

 

 

Salade de mâche croûtons dés de jambon 

Emincé de bœuf aux oignons 

Purée aux 3 légumes 

Brie 

Tarte au citron meringuée 

Velouté de carottes cumin 

Tarte au saumon poireaux 

Salade verte 

Fruit de saison 

Vendredi 25 Septembre 

 

Salade Alaska 

Blanquette de poisson 

Pomme vapeur 

Le Carré 

Compote de pommes et madeleine 

Potage à la tomate 

Sauté de poulet 

Petits pois à la française 

Fruit de saison 

Samedi 26 septembre 

 

Salade mexicaine 

Jambon braisé sauce Madère 

Légumes à l’ancienne 

Assortiment de fromages 

Fruit de saison 

Potage de légumes 

Semoule au lait 

Cocktail de fruits 

Dimanche 27 Septem. 

 

 Terrine de poisson et son toast 

Rôti de veau sauce au thym 

Pommes de terre au four 

Assortiment de fromage 

Tiramisu 

Potage de légumes verts 

Tomates farcies 

Yaourt nature 


