EHPAD « Résidence Belle Etoile »

MENU DU LUNDI 15 JUIN AU DIMANCHE 21 JUIN 2026

(Sous réserve de la conformité des livraisons)

Luncll 15 Jum )

Salaclc de Poivron concombre mais
vinaigrette
[~ mince¢ de boeuf facon bourguignorme
Coqui”ettes
T omme

Faisse”e coulis de fruits exotiques

Fotage ala tomate
Rati de porc froid
Choux—ﬂeurs
Camembert

[ ruit de saison

Salade de bleé aux légumes
Foisson meuniére
[Haricots verts a Pail
St Paulin

Fraises

Fotage de ]égumes
Ca‘(e au Fromage et dés clejambon

Salade verte
[ ntremetala Pistache

Salade de mache auxlardons et oignons

rouges confits

Blanquette de dinde
Kiz Pi]a]C
Mimolettc

Ananas frais

Fotage crécy vermicelle
Gratin de courgettes frais
Saladc verte
Yaourt nature

Haricots beurre mimosa
Roati de porc sauce champignons
Petits Pois carottes

Al et fines herbes

(1ateau au yaourt et confiture

\/elouté de carottes
Tarte aux blettes
Salade verte

[ ruit de saison

Duo de charcuterie cornichons
Foisson sauce Provcm;alc
Semoule
Lc carré

I ruit de saison

Créme Dubarrg
Filons de Poulct
Foélée camPagnarcle

{:romage blanc sucré

Samedi 20 Juin
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Salaclc Marco Folo
Langue de boeuf sauce Madére

(Carottes braisées — Pomme vapeur

Fromage
Crémc dessert Pra!iné

Fotagc de légumes vermicelle

Oiwcs durs

] omates vinaigrette

Fruit de saison

Dimanche 21 Juin

Coqui”e de fruits de mer
f:i]ct mignon au miel
Fommes de terre bou]angére
Fromage
Glace T erres Bleues

Fotage de légumes verts
Bouillie de Perlc au lait
Yaourt aux fruits

L’ensemble des plats sont Fait Maison

Toutes les viandes servies sont d’origine Frangaise
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