
 

 

Toutes les viandes servies sont d’origine Française 

L’ensemble des plats sont Fait Maison         Bio français           Bleu Blanc Cœur   Haute valeur environnementale  

 

La liste des allergènes est consultable en cuisine 

 

 
MENU DU LUNDI 1 JUIN AU DIMANCHE 7 JUIN 2026 

(Sous réserve de la conformité des livraisons) 

Lundi 1er Juin 

 

Artichaut mimosa 

Tripes à la mode de Caen 

Pomme vapeur 

St Paulin 

Entremet pistache 

Potage vermicelle 

Poisson à l’aïoli  

Salsifis cuisinés 

Camembert 

Fruit de saison 

Mardi 2 Juin 

 

Repas espagnol 

Gaspacho 

Boulette de bœuf à l’espagnol 

Gratin au chorizo 

Fromage 

Churros 

Potage de légumes 

Farfalles carbonara 

Liégeois au café 

Mercredi 3 Juin 

 

Carottes râpées aux raisins 

Poulet rôti 

Pommes de terre nouvelles 

Mimolette 

Salade de fruits frais aux fraises 

Potage crécy vermicelle 

Omelette au fromage 

Haricots verts 

Crème dessert vanille 

Jeudi 4 Juin 

 

 Cervelas aux pommes 

Sauté de veau aux olives 

Poêlée méridionale 

Brie 

Gâteau à l’ananas 

Velouté de courgettes 

Tarde aux poivrons 

Salade verte 

Fruit de saison 

Vendredi 5Juin 

 

Macédoine de légumes mayonnaise 

Poisson frais du jour sauce vin blanc 

Pennes 

Le carré 

Ile flottante 

Crème Dubarry 

Chipolatas 

Purée de petits pois 

Fromage 

Fruit de saison 

Samedi 6 Juin

 

Salade de risetti au thon 

Jambon braisé 

Duo de carottes 

Fromage 

Fruit de saison 

Potage de légumes verts 

Gratin de patate douce 

Salade verte 

Compote pomme-framboise 

Dimanche 7 Juin 

 

Salade d’andouille aux pommes chaudes 

Filet mignon à la moutarde 

Frites - Légumes 

Fromage 

Glace Terre Bleue 

Potage de légumes 

Galettes de PDT 

Lait Ribot 

Yaourt Ker Ronan 


