EHPAD « Résidence Belle Etoile »

MENU DU LUNDI 1 JUIN AU DIMANCHE 7 JUIN 2026

(Sous réserve de la conformité des livraisons)

[undi 1°" Juin

Avrtichaut mimosa
TriPes alamode de Caen

Fomme vapeur

St Paulin

I ntremet Pistache

Fotage vermicelle
Foisson a Paioli
Salsifis cuisinés
Camember’c

[ ruit de saison

Repas cspae;nol
Gaspaclﬁo

Boulette de beeuf a l’espagnol

(Gratin au chorizo

Fromage
Churros

Fotage de ]égumes
Far‘Fa”es carbonara

Liégeois au café

|

Carottes réPées aux raisins

Foulet roti
Fommes de terre nouvelles

Mimo]et’ce

Salade de fruits frais aux fraises

Fotagc crécy vermicelle
Omelette au Fromage
Haricots verts

(Creme dessert vanille

Cervelas aux pommes
Sauté de veau aux olives
Foélée méridionale
Prie

Géteau albananas

\/elouté de courgettes
T arde aux Poivrons

Saladc verte

[ ruit de saison

Macédoine de légumes mayonnaise

Foisson frais dujour sauce vin blanc

FPennes
Le carré

”c flottante

Créme Dubarry
Cl—\ipolatas
Furéc de Petits Pois
Fromage

[ ruit de saison

Salade de risetti au thon
Jambon braise
Duo de carottes
Fromage

I ruit de saison

Fotage de légumcs verts
(aratin de patate douce
Salade verte

Compote Pomme~Framboise

Dimanche 7 Juin Salade d’andouille aux pommes chaudes

f:i]ct mignon a la moutarde
[rites - Légumes
Fromage
Glace T erre Bleue

Fotage de légumes

Galettes de FDT
| ait Ribot
Yaourt Ker Ronan

L’ensemble des plats sont Fait Maison

Toutes les viandes servies sont d’origine Frangaise
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Haute valeur environnementale




