
 

 

Toutes les viandes servies sont d’origine Française 

L’ensemble des plats sont Fait Maison         Bio français           Bleu Blanc Cœur   Haute valeur environnementale  

 

La liste des allergènes est consultable en cuisine 

 

MENU DU LUNDI 22 DECEMBRE AU DIMANCHE 28 DECEMBRE 2025 

(Sous réserve de la conformité des livraisons) 

Lundi 22 Décembre 

 

Salade Camarguaise (riz, petits pois, poivrons, maïs, surimi) 

Porc aux pruneaux 

Poêlée bretonne 

Le Carré 

Fruit de saison 

Velouté de Butternut 

Poisson sauce aux poivrons 

Patates douces 

Entremet vanille 

Mardi 23 Décembre 

 

Betteraves vinaigrette 

Hachis parmentier Végé 

Salade verte 

St Nectaire  

Yaourt sucré 

Potage de légumes 

vermicelle 

Omelette aux lardons 

Haricots verts 

Fruit de saison 

Mercredi 24 Déc. Carottes râpées vinaigrette 

Sauté de veau sauce chasseur 

Salsifis cuisinés 

Emmental 

Crème dessert caramel 

Velouté de potiron 

Boudin aux pommes 

Fromage 

Sapin de Noël 

Jeudi 25 Décembre 

 

Bouchée de St Jacques aux poireaux 

Rôti de chapon farci 

Pomme Duchesse – Poêlée hivernale 

Assortiment de fromage et chiffonnade de salade 

Bûche fruits exotiques mousse coco 

Crème Dubarry  

Pâté en croûte 

Salade verte 

Compote de pommes 

Vendredi 26 Déc. 

 

PDT au thon mayonnaise 

Poisson frais sauce beurre blanc 

Choux-fleurs braisés 

Ail et fines herbes 

Fruit de saison 

Velouté de poireaux PDT 

Boulettes de Kefta à la 

tomate 

Macaronis 

Yaourt aromatisés 

Samedi 27 décembre 

 

Coleslaw 

Petit salé aux lentilles 

Fromage 

Compote pomme/poire et cigarette Russe 

Soupe de légumes 

Tarte aux blettes 

Salade verte 

Fromage blanc sucré 

Dimanche 28 déc. Asperges mousse de saumon 

Escalope de dinde à la crème 

Pommes rissolées 

Fromage 

Pâtisserie 

Potage de légumes 

vermicelle 

Tomates farcies 

Riz 

Fruit de saison 
 

 


