EHPAD « Résidence Belle Etoile »

MENU DU LUNDI 17 NOVEMBRE AU DIMANCHE 23 NOVEMBRE 2025

(Sous réserve de la conformité des livraisons

| undi 17 Novembre

Paul GAUGUIN

REFAS CREFES

Fotage de légumes vermicelle
Foisson sauce a |ail
Salsifis cuisinés
Camembert

[ ruit de saison

Tabou]é de choux-fleurs
Boeuxc aux carottes
Kiz
K iri

Tapioca sur lit de fruits rouges

Fotage Crécg
[Tarfalles carbonara
Duo de Fromage
blanc/compote

Céleri frais au Fromage blanc
Fou]et roti
Ble cuising aux Peti’cs légumcs
Mimo]ctte
Salade de fruits frais

Fotage de légumes vermicelle
Omclctte au Fromage
Duo d'haricots

(reme dessert a la vanille

Petteraves rouges mais vinaigrette

Sauté de veau aux olives
Poelée de légumcs oubli¢s
Brie

Géteau aPananas

Velouté de Potiron
T arte aux légumes gri”és
Salade verte

Fruit de saison

Foireaux vinaigrette

Foisson frais dujour sauce au vin blanc

Fermcs

Le Ca rré

Hc flottante

SOUPC ala tomate vermicelle

Cl’liPolatas
FPurée de Petits Pois
Camembcrt

Fruit de saison

Salade de risetti au thon
Jambon braise
Choux de Bruxelles
]:romagc

[ ruit de saison

\/elouté de courgettes
(Gratin de patate douce
Saladc verte

ComPotc Pomme-bananc

5alade d’andouille aux pommes chaudes

Fa[ettc de porc 3 la diable
[rites
Fromage
Flan antillais

\/elouté de carottes cumin
Crépe fourrée aux
cl—xampignons

Yaourt aux fruits mixés

L’ensemble des plats sont Fait Maison

Toutes les viandes servies sont d’origine Frangaise

JKB U l::?

BI.ANG /;

Bio francais

Bleu Blanc Coeur Hm[ Haute valeur environnementale \




