EHPAD « Résidence Belle Etoile »

MENU DU LUNDI 21 AVRIL AU DIMANCHE 27 AVRIL 2025
(Sous réserve de la conformité des livraisons)

Lundizi Awvril Macédoine de légumcs Fot. [égumes de Pot au feu vermicelle
Joue de porc au cidre et pommes Rou!é fume
FPurée [Haricots beurre
Fromage Fromage
Faissellc I ruit de saison
Salade T orti 3 couleurs Fotage Crécg
Dos de colin meuniere Qyiche Printaniére aux Petits Pois,
(arottes \/ichg féta et fines herbes fraiches
Fromage Salacle verte
I ruit de saison Yaourt nature
Salade verte aux lardons Fotage de ]égumes vermicelle
Poulet roti Flammenkiiche
Haricots blancs ala tomate Sa[ade verte
Fromage Brie
FPomme cuite au caramel au beurre salé Creme Pétissiére au rhum raisins
Jeudi 24 Avril Foirecaux mimosa vinaigrette

~— \/elouté de courgettes

I mincé de porc au caramel

Croque Monsieur
Salacle verte

Fromage blanc aux fruits

Julienne arc en ciel

Fromage
Tarte aux pommes rhubarbe

Assiette de charcuterie )
Fotage vermicelle

Foisson frais sauce r"]o”anc{aisc

Fommes de terre PBio de Cléguérec Saute de EOUlet
Ratatou;llc
Fromage
Salade de fruits frais Yaourt
Salade Rose
Beeuf au Paprii(a Fotage C ultivateur
(Choux de Pruxelles Bouillie vermicelle
]:romagc Fruit de saison
Creme vanille
Salade meli mélo crevettes
Faupiette de veau sauce champignor\s Fotage vermicelle
Gratin clauphinois @_mcs durs
Fromage Triode légumes
Brownies au chocolat et sa creme Petits suisses aux fruits
anglaise

Toutes les viandes servies sont d’origine Francaise
_7-/;@
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L’ensemble des plats sont Fait Maison Bio frangais Bleu Blanc Ceeur ' Haute valeur environnementale

La liste des allergénes est consultable en cuisine




