
 

 

Toutes les viandes servies sont d’origine Française 

L’ensemble des plats sont Fait Maison         Bio français           Bleu Blanc Cœur   Haute valeur environnementale  

 

La liste des allergènes est consultable en cuisine 

 

MENU DU LUNDI 14 AVRIL AU DIMANCHE 20 AVRIL 2025 

(Sous réserve de la conformité des livraisons) 

Lundi 14 Avril 

 

Salade camarguaise (riz, petits pois, poivrons, 

maïs, surimi) 

Porc aux pruneaux 

Poêlée bretonne 

Fromage 

Fruit de saison 

Potage crécy 

Poisson sauce aux poivrons 

Patates douces sautées 

Entremet pistache 

Mardi 15 Avril 

 

Tomates vinaigrette 

Parmentier de bœuf 

Salade verte 

Fromage 

Yaourt aux fruits 

Potage vermicelle 

Omelette nature 

Haricots verts 

Fruit de saison 

Mercredi 16 Avril 

 

Carottes râpées raisins vinaigrette 

Sauté de veau à la provençale 

Choux romanesco 

Fromage 

Paris Brest 

Potage de légumes variés 

Gratin de PDT fromage aux 

légumes 

Salade verte 

Mousse au chocolat 

Jeudi 17 Avril 

 

Artichaut niçois 

Poulet aux olives 

Riz basmati 

Fromage 

Poire au sirop 

Potage vermicelle 

Endives au jambon 

Fruit de saison 

Vendredi 18 Avril 

 

Riz au thon mayonnaise 

Saumon aux choux à la bière 

PDT 

Fromage 

Fruit de saison 

Velouté de poireaux PDT 

Boulettes de Kefta à la tomate 

Pâtes 

Yaourt aux fruits 

Samedi 19 Avril 

 

Céleri rémoulade 

Mijoté de bœuf aux reinettes 

Courgettes 

Fromage 

Cocktail de fruits et cigarette Russe 

Soupe à l’oignon 

Tarte aux oignons 

Salade verte 

Fromage blanc 

Dimanche 20 Avril 

 

Coquille de fruits de mer 

Gigot d’agneau 

PDT grenaille 

Fromage 

Moka 

Potage vermicelle 

Tomates farcies 

Salsifis cuisinés 

Fruit de saison 
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