EHPAD « Résidence Belle Etoile »

MENU DU LUNDI 11 MARS AU DIMANCHE 17 MARS 2024
(Sous réserve de la conformité des livraisons)

Fotage vermicelle

L undi 11 Mars

Foireaux Fromage blanc
Jambon sauce Maclére

Furée

DOS dC CO]iﬂ sauce l:)CUI’T'C blanc
Légumes gri”és
Fromage

[~ ntremet vanille _
I ruit de saison

Avocat vinaigrette Fotage ala tomate
Joue de boeuf T arte aux oignons
Carottes — FDT Salade verte
Brie ]:romage
(Creme dessert caramel Ananas au sirop

Célcri rapé aux pommes
P P Fotage de légumes vermicelle

R&ti de dinde au curry
Kiz
T omme

I ruit de saison

Omelette aux légumcs

5aladc verte
Yaourt aux fruits

Mache aux dés dcjambon )
Fotagc de ]égumcs variés

Beeuf bourguignon
Brocolis

Gouda

(lafoutis aux fruits

Courgcttc farcie
Céréales sauce tomate

Fruit de saison

Féche au thon Crémc Dubarrg
[Filet de Foki sauce chorizo FPoulet basquaise
Fates (Choux de Pruxelles
K iri ]:romagc

Fromage blanc I ruit de saison
Salade de Hareng - FDT
| ard roti Velouté de légumes
[aricots verts Semoule aulait
]:romage Compote

[ ruit de saison

T errine de !égumes
Roti de veau
[rites

Fromage
Mi”e~1ceui||c

Ve]outé de Potiron
| resse a la volaille

Salacle verte

Fetits suisses aux fruits

Toutes les viandes servies sont d’origine Francaise
— -4\’.3
(BLEY 53]
G
L’ensemble des plats sont Fait Maison Bio francais Bleu Blanc Coeur & Haute valeur environnementale

La liste des allergénes est consultable en cuisine
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