
 

 

Toutes les viandes servies sont d’origine Française 

L’ensemble des plats sont Fait Maison         Bio français           Bleu Blanc Cœur   Haute valeur environnementale  

 

La liste des allergènes est consultable en cuisine 

 

 
 

MENU DU LUNDI 25 SEPTEMBRE AU DIMANCHE 1 OCTOBRE 2023 

(Sous réserve de la conformité des livraisons) 

Lundi 25 Septembre 

 

Crêpes 

Entremet vanille 

Potage vermicelle 

Dos de colin sauce basilic 

Printanière de légumes 

Fromage 

Fruit de saison 

Mardi 26 Septembre 

 

Avocat vinaigrette 

Joue de bœuf 

Carottes – PDT 

Brie 

Far breton  

Potage à la tomate 

Tarte aux oignons 

Salade verte 

Fromage 

Ananas au sirop 

Mercredi 27 Septembre 

 

Céleri râpé aux pommes 

Rôti de dindes au curry 

Riz 

Tomme 

Fruit de saison 

Potage de légumes vermicelle 

Omelette aux légumes 

Salade verte 

Yaourt aux fruits  

Jeudi 28 Septembre 
 

 

 

 

Concombre Feta 

Bœuf Bourguignon 

Brocolis 

Gouda 

Clafoutis aux fruits 

Potage de légumes variés 

Courgette farcie 

Céréales sauce tomate 

Fruit de saison 

Vendredi 29 Septembre 

 

Pêche au thon 

Filet de hoki sauce chorizo 

Pâtes 

Kiri 

Petits suisses aux fruits  

Crème Dubarry 

Poulet basquaise 

Choux de Bruxelles 

Fromage 

Fruit de saison 

Samedi 30 septembre 

 

Salade de hareng PDT 

Lard rôti 

Haricots verts 

Fromage 

Fruit de saison 

Velouté de légumes 

Quiche Tomate chèvre 

Fromage blanc compote 

Dimanche 1er Octobre 

 

Terrine de poisson 

Omelette 

Frites 

Fromage 

Tartelette aux fruits 

Soupe à l’oignon 

Friand à la viande 

Salade verte 

Petits suisses aux fruit  


